PIANO DI AUTOCONTROLLO AZIENDALE OSTERIA PIAZZA DELLE ERBE

PLANIMETRIA DELL’IMPIANTO
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Mg. 50,00
LEGENDA: LEGENDA APPARATI TERMICI:
1. FORNO A LEGNA F1  TAVOLO REFRIGERATO
2. PIANO D'APPOGGIO F2  FRIGORIFERO
3. CONFEZIONATRICE F3  FRIGORIFERO
4 LED g; gg:giilgx POZZETTO
5. SCAFFALI
€3 CONGELATORE POZZETTO
6. BANCONE IN '-EG'?O AB1 ABBATTITORE TERMICO
7. MACCHINA CAFFE FB1 FRIGO BEVANDE
8. CASSA FB2 FRIGO BEVANDE
9. BIDONI RIFIUTI FB3 FRIGO BEVANDE

10. FORNO ELETTRICO SOPRA
11. FRIGGITRICE 2 VASCHE

12. PIANO D’APPOGGIO
13.GRILL

14. CUCINA 6 FUOCHI

15. CAPPA D'ASPIRAZIONE

16. LAVELLO 1 VASCA + PENSILE
17. LAVASTOVIGLIE

18. MICROONDE

19. PIANO LAVORO INOX

20. AFFETTATRICE

21. IMPASTATRICE SU RUOTE
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