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Q@@ ELEETMSIEINE  CALOGIURI
N~
"Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze "Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertraglichkeiten
alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre haben, bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getranke.
bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi." Wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten."

"Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish

related to any specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well

trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers
and also meet your specific needs. "

ROSTICCERIA

“Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne
hésitez pas a nous poser toute question sur notre nourriture et nos
boissons. Nous sommes préts a vous conseiller de la meilleure fagon".

Mezze pizze
2 farina 00, acqua, sale, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro

Calzoni fritti
2 farina 00, acqua, sale, “# uovo, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro

Calzoni al forno
2 farina 00, acqua, sale, “# uovo, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro

Rustici
D farina 00, margarina vegetale, acqua, sale, “~ uovo, ®) latte, pepe, ®) mozzarella, pomodoro

Golosoni
 farina 00, margarina vegetale, acqua, sale, ““ uovo, wurstel di pollo o tacchino

Ciambelle al forno
D farina 00, acqua, sale, *“ uovo, lievito di birra, @) mozzarella, pomodoro, wurstel di pollo o tacchino

Arancini di riso
Riso, cipolla, dadi, ®) mozzarella, prosciutto cotto

Crocche di patata

Preparato per crocchette(fiocchi di patate 88%(patate disidratate 99%, emulsionanti:

mono e digliceridi degli acidi grassi, stabilizzante: difosfatico disodico, conservante: ®METABIsolfito di
sodio, spezie, correttore di acidita": acido citrico, antiossidante: ascorbile palmitato) fecola, @) latte scremato

in polvere, “/albume d"+’ uovo in polvere, sale, grasso di palma non idrogenato, spezie. Contiene ) solfiti,
@) mozzarella, prosciutto cotto, menta.

Sfilatini al forno
 farina 00, acqua, sale, ““ uovo, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto

Ronghi fritti
2 farina 00, acqua, sale, ““ uovo, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto
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"Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze "Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertraglichkeiten
alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre haben, bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getranke.
bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi." Wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten."

"Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish

related to any specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well

trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers
and also meet your specific needs. "

“Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne
hésitez pas a nous poser toute question sur notre nourriture et nos
boissons. Nous sommes préts a vous conseiller de la meilleure fagon".

Totani (specialita)
@ farina 00, acqua, sale, ““ uovo, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro, funghi all’acqua

Mezze pizze con patatine fritte

@ farina 00, acqua, sale, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro, patatine fritte
Pizza diavola

@ farina 00, acqua, sale, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro, ventricina

UE) N. 1169/2011

Pizza contadina
@ farina 00, acqua, sale, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro, rughetta, © tonno sott’olio.

Pizza con prosciutto cotto
@ farina 00, acqua, sale, ““ uovo, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto

Panini fritti
@ farina 00, acqua, sale, ' uovo, lievito di birra, ®) mozzarella, pomodoro, ketchup, ““ maionese,
patatine fritte
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