
                                                                    

"Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze 
alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre 
bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi."  

"Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträglichkeiten 
haben, bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getränke. 

Wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten." 
"Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish 
related to any specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well 
trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers 

and also meet your specific needs. " 

 “Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne 
hésitez pas à nous poser toute question sur notre nourriture et nos 

boissons. Nous sommes prêts à vous conseiller de la meilleure façon". 
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 PANE  DI  GRANO  

Farina di  grano  duro,  farina  di   grano  “00”, 
sale, lievito madre, lievito 

 PANE  INTEGRALE 
Farina di  grano  duro,  farina  di   grano  “00”, 
farina di  grano  integrale, sale, lievito madre, 
lievito 

 PANE  AL  FARRO  
Farina di  grano  tenero “00”, fiocchi di  farro , 
farina di  farro ,  glutine  di  frumento , agente 
di trattamento della farina: acido L-ascorbico, enzimi, 
acqua, lievito madre, lievito 

 PANE  DI CURCUMA 
Farina di  frumento  tenero tipo “00”, semi di 
girasole, estruso di mais,  glutine  di  frumento , 
sale, curcuma, lievito disattivato in polvere, farina di 

 frumento  maltata, agente di trattamento delle 
farine: acido L-ascorbico, enzimi, acqua, lievito 
madre, lievito 
PAN CONTADINO 
Farina di  frumento  tenero tipo “00”, semi di 
girasole, farina di  segale , semi di lino, semi di 
sesamo,  farina  d’  orzo ,  farina  d’  avena, lievito 
naturale da farina di  frumento ,  farina  d’  orzo  
tostato, sale, farina di  frumento  maltata, agente di 
trattamento della farina: acido L-ascorbico, lievito 
disattivato in polvere, enzimi, acqua, lievito madre, 
lievito 

 PANE  DI CECI 
Farina di  grano  tenero “00”, farina di ceci, 
inclusioni di ceci, lievito naturale da farina di  
grano  tenero,  glutine  di  frumento , farina di  
frumento  maltata, agente di trattamento delle farine: 

acido L-ascorbico, enzimi, acqua, lievito madre, 
lievitom 
FRISE DI  GRANO  
Farina di  grano  duro,  farina  di   grano  “00”, 
sale, lievito madre, lievito 
FRISE INTEGRALI 
Farina di  grano  duro,  farina  di   grano  “00”, 
farina di  grano  integrale, sale, lievito madre, 
lievito 
FRISE DI  ORZO  
Farina di  grano  duro,  farina  di   grano  “00”, 
farina di  orzo , sale, lievito madre, lievito 
TARALLI 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano  duro, 
olio, sale, lievito 
FRISELLINE 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano  duro, 
olio, sale, lievito 
FRISELLINE DI  GRANO  
Farina di  grano  duro,  farina  di   grano “00”, 
sale, lievito, lievito madre 
FRISELLINE INTEGRALI 
Farina di  grano  duro, farina integrale di  grano , 
farina di  grano “00”, sale, lievito, lievito madre 
FRISELLINE D’  ORZO  
Farina di  grano  duro,  farina  di   orzo , farina di 

 grano “00”, sale, lievito, lievito madre 
TARALLI  CASERECCI  (prod.  Da  “Il  piatto  della  
salute”) 
Farina di  grano  “00”,  vino bianco  (  solfiti), 
olio vegetale di palma, olio EVO, sale) 
PUCCETTE  PIZZAIOLA 
Farina di  grano  “00”, fiocchi di patate (patate, 
emulsionante: E471, stabilizzante: e450i, spezie, 
conservante:  E223 (  solfiti), antiossidante: E304, 
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acidificante: E330), sale, lievito, salsa di pomodoro 
(pomodoro, sale, correttore di acidità: acido citrico), 
cipolla,  capperi (  capperi, acqua, sale, 
acidificante: acido citrico), olive denocciolate (olive 
nere, acqua, sale, stabilizzante del colore: E579) 
PUCCETTE  NOCI,  MANDORLA, UVA 
PASSA 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano , olio 
d’oliva, sale, lievito,  noci,  mandorla, uva passa 
PUCCETTE PANCETTA  
Farina di  grano  “00”, farina di  grano , olio 
d’oliva, sale, lievito, pancetta (carne di suino, sale, 
destrosio, aromi, spezie, stabilizzanti: E450 e 
E451, antiossidante: E301, conservante: E250) 
PITTA DI PATATE RUSTICA 
Fiocchi di patate (patate, emulsionante: E471, 
stabilizzante: e450i, spezie, conservante:  E223 (  
solfiti), antiossidante: E304, acidificante: E330), 
farina di  grano  duro, sale, prezzemolo, cipolla,  
capperi, olive denocciolate (olive nere, acqua, sale, 
stabilizzante del colore: E579) 
PITTA DI PATATE PROSCIUTTO 
Fiocchi di patate (patate, emulsionante: E471, 
stabilizzante: e450i, spezie, conservante:  E223 (  
solfiti), antiossidante: E304, acidificante: E330), 
farina di  grano  duro, sale, prezzemolo, prosciutto 
cotto (carne suina acqua, fecola di patate, sale, 
destrosio, aromi naturali, gelificante: carragenina, 
antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito 
di sodio) 
WURSTEL 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano  duro, 
olio, sale, lievito, wurstel (carne di pollo, suino, 
tacchino, acqua, grasso e cotenna di suino, fecola di 
patate, sale, destrosio, aromi, aroma di 

affumicatura, zucchero, stabilizzanti: polifosfati, 
antiossidanti: eritrobato di sodio, ascorbato di sodio, 
conservante: nitrito di sodio) 
CALZONI 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano  duro, 
olio, sale, lievito, pomodoro,  mozzarella  (  latte 
,  fermenti  lattici,  caglio,  sale),  salsa  di  pomodoro  
(pomodoro, sale, correttore di acidità: acido citrico) 
CALZONI PROSCIUTTO 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano  duro, 
olio, sale, lievito, pomodoro,  mozzarella  (  latte 
, fermenti lattici, caglio, sale), prosciutto cotto (carne 
suina acqua, fecola di patate, sale, destrosio, aromi 
naturali, gelificante: carragenina, antiossidante: 
ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio), 
salsa di pomodoro (pomodoro, sale, correttore di 
acidità: acido citrico) 
CALZONI RUSTICI 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano  duro, 
olio, sale, lievito, cipolla,  capperi, olive 
denocciolate (olive nere, acqua, sale, stabilizzante del 
colore: E579), salsa di pomodoro (pomodoro, sale, 
correttore di acidità: acido citrico) 

 PANINI ALL’OLIO 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano  duro, 
olio, sale, lievito 

 PANINI AL PEPE 
Farina di  grano  “00”, farina di  grano  duro, 
olio, sale, lievito, pepe 
 


