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"Caro ospite/cliente N.B., la Direzione NON potendo gestire eventuali “Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertréglichkeiten haben, bitte
contaminazioni  crociate da parte di allergeni derivanti dalla fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit, Sie in der
preparazione delle pietanze, non assicura la sola presenza degli .  besten Weise zuberaten. _
. . . Lo Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any

allergeni naturalmente contenuti negli ingredienti delle portate " . ; : A .

. NP A R . specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find
!’Iportate nel menu. Si Informano pertanto .' 5|gn0r.| ospiti  di the best way to satisfy our customers and also meet your specific needs”.
informare prontamente il nostro personale in caso di presunta 0 «cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne hésitez pas & nous

accertata intolleranza o allergia alimentare. Siamo preparati per poser toute question sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous

consigliarti nel migliore dei modi." conseiller de la meilleure fagon".

1. Glutine- Gluten Gluten-Gluten 2. Crostacei - Shellfish- Fruits de mer- Schaltier 3. Uova-Eggs Oeufs- Eier  4.Pesce- Fish - Poisson-Fisch

5.Arachidi - Peanuts-Cacahuétes-Erdniisse 6.Soia-Soy - Soja-Soja 7.Lattosio-Milk-Lait- Milch 8.Fr. aguscio- Nuts-Fruits shellés-Nusse

9. Sedano - Celery - Céleri- Sellerie 10. Senape Mustard moutarde-Senf 11. Sesamo-Sesame Sésame-Sesam

12. Solfiti-Sulphites-Sulfites-Sulfite 13. Lupini - Lupins - Lupins- Lupinen 14. Molluschi-Clams - Mollusque-Weichtier
ANTIPASTI

PATATE CHIPS ARTIGIANALI FRITTE

PATATINE STEAK ARTIGIANALI FRITTE CON CACIO [7] E PEPE

POLPETTE FRITTE (Carne mista bovino e suino, uova [ 3], latte [ 7], sale, pepe, prezzemolo, Pan grattato

[1]) ARTIGIANALI

CROCCHE’ DI PATATE (Patate, mozzarella [7], pepe, menta, sale, panatura con farina e cornflakes)

ARANCINI ALLA NERANO (Riso, guanciale, zucchina, pepe, sale, zafferano, panatura di farina e

cornflakes)

DEGUSTAZIONE RIPIENA FRITTA

Mousse diricotta [7], salmone [4] affumicato, scaglie di mandorle [8]

Polpette al sugo (Carne mista bovino e suino, uova [3], latte [7], sale, pepe, prezzemolo, Pan grattato

[1], mortadella, stracciatella [7], granella di pistacchio [8])

RIPIENE: BASE CON Farina 00 [1], farina cereali [1], germe di grano [1], lievito, olio

e ORIGINI: Mozzarella [7] di bufala [7], pomodoro, rucola, origano, zucchine, olio evo

e RADICI: Stracciatella [7], crudo di Parma, chips di zucchine, scaglie di mandorle [8], olio evo

e FAVOLA: Stracciatella[7], mortadella (carne suina, aromi, pistacchi [8], coriandolo, noce moscata
[8]), pesto di pistacchio [8], granella di pistacchio [8]

e EQUILIBRIO: Mozzarella [7] di bufala [7], funghi freschi, carpaccio di bresaola, rucola, grana [ 7]

e RICERCA: Mousse diricotta [7], prosciutto cotto, hummus [11] di ceci, melanzane fritte

o DALLA: Pezzetti di carne di cavallo, stracciatella [ 7], scaglie di mandorle [8]

e DELLA MAMMA: Pezzetti di carne di vitello, stracciatella [7], scaglie di mandorle [8]

e VECCHIA FIAMMA: Scamorza [7] affumicata, spianata piccante, carciofi arrostiti, olive nere,
anacardi [8]

e FRATE: Peperoni, pollo a pezzetti, capperi, olive, cipolla

e TUTTO TORNA: Bufala [7] affumicata, prosciutto cotto, funghi freschi, carciofi arrostiti, olive nere

e KARMA: Stracciatella [7], salmone [4] affumicato, semi di papavero, crema di agrumi, zucchine

e DI DOMENICA: Polpette al sugo (Carne mista bovino e suino, uova [3], latte [7], sale, pepe,
prezzemolo, Pan grattato [1], mortadella, stracciatella[7], granella di pistacchio [8]), stracciatella
[7], scaglie di mandorle [8], erbe di stagione

e RIPIENA: Tonno [4] fresco marinato agli agrumi, stracciatella [7], verdure grigliate, scaglie di
mandorle [8], erbe di stagione, olio evo

o LA SAGRA: Bufala [7] affumicata, zucchine, peperoni, melanzane, capocollo di Martina Franca

e BREZZA: Tonno [4], melanzane, salsa tzatziki (yogurt [7] greco, cetriolo grattugiato, aglio tritato, olio

evo, sale e pepe), cipolla caramellata, datterino giallo e rosso

ASSOCIAZIONE LOCALE ESERCENTI ALIMENTAFIS'I]/




i
—
o
AN
N
()]
(o]
i
i
Z
—~
L
)
~—
(@)
)
o

©DDOIV)
LLERGENI

"Caro ospite/cliente N.B., la Direzione NON potendo gestire eventuali “Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertréglichkeiten haben, bitte
contaminazioni  crociate da parte di allergeni derivanti dalla fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit, Sie in der
preparazione delle pietanze, non assicura la sola presenza degli .  besten Weise zuberaten. .

. . . Lo Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any
allergeni naturalmente contenuti negli ingredienti delle portate

i N L. L A L specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find
riportate nel menu. Si informano pertanto i signori ospiti di the best way to satisfy our customers and also meet your specific needs”.

informare prontamente il nostro personale in caso di presuntao  «cher visiteur/client, sivous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne hésitez pas a nous

accertata intolleranza o allergia alimentare. Siamo preparati per poser toute question sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous
consigliarti nel migliore dei modi." conseiller de la meilleure fagon".

1. Glutine- Gluten Gluten-Gluten 2. Crostacei - Shellfish- Fruits de mer- Schaltier 3. Uova-Eggs Oeufs-Eier  4.Pesce- Fish - Poisson-Fisch
5.Arachidi - Peanuts-Cacahuétes-Erdniisse 6.Soia-Soy - Soja-Soja 7.Lattosio-Milk-Lait- Milch 8.Fr. aguscio- Nuts-Fruits shellés-Nusse
9. Sedano - Celery - Céleri- Sellerie 10. Senape Mustard moutarde-Senf 11. Sesamo-Sesame Sésame-Sesam

12. Solfiti-Sulphites-Sulfites-Sulfite 13. Lupini - Lupins - Lupins- Lupinen 14. Molluschi-Clams - Mollusque-Weichtier

e TRADIZIONE: Parmigiana (Melanzane fritte pastellate all'uovo [3], mozzarella [7], grana [7],
mortadella, passata di pomodoro) di melanzane, stracciatella [7]

e SOLO NOI: Bufala [7] affumicata, bacon, crema di cime dirapa, anacardi [8]

e SOGNO: Pesce [4] spada saltato con pomodori, cipolla, capperi, olive nere

o SCOMMESSA: Seppia [14] al forno con datterino giallo e rosso, stracciatella [7], crema di ceci e
avocado, filetti di pomodori secchi, foglioline di spinaci

o FRASCA: Patatine fritte, porchetta romana, stracciatella [7], erbe di stagione

e INDIA: Hummus [11] di ceci, foglioline di spinaci, mozzarella [7] di bufala [7], olio evo, anacardi
[8], filetti di pomodori secchi

e NUOVIINZI: Burger di verdure, pomodori, erbe di stagione, cipolla caramellata, anacardi [8]

e ANTICHI SAPORI: Pomodori saltati in padella, scalogno, olive nere, capperi, basilico, bufala [7]
affumicata

e PRINCIPIO: Scamorza [7] affumicata, zucchine, capocollo di Martina Franca, olio evo, erbe di
stagione

e PEZZI DI CUORE: Bocconcini di pollo panati, insalata, patatine fritte, bacon, cheddar [7]

AL PIATTO

PEZZETTI: cavallo o cappello del prete (Carne di cavallo, passata pomodoro, vino [12], sale, carota,

sedano [9], cipolla, alloro)

POLPETTE AL SUGO (Carne mista bovino e suino, uova [3], latte [7], sale, pepe, prezzemolo, Pan

grattato [1], mortadella, stracciatella[7], granella di pistacchio [8]): Carne mista bovino e suino, uova

[3], latte [7], sale, pepe, prezzemolo, Pan grattato [1]

PARMIGIANA (Melanzane fritte pastellate all'uovo [ 3], mozzarella[7], grana[7], mortadella, passata di

pomodoro):

VEG: zucchine, peperoni, melanzane, pomodori, olio evo, cipolla caramellata

DOLCE

GELATO (latte [7] intero, panna [7] fresca, zucchero) ALLA NOCCIOLA [8] E CACAO

Latte [7] intero Maltodestrine

Panna 7] Emulsionanti: E471

Zucchero Stabilizzanti: E410, E412, E466

Pasta di nocciola [8] pura 100% Sale

(composta da nocciole [8] tostate, aromi) Aromi: Vaniglia, Cacao 20-22%, Cacao 22-
Cacao 20-22% 24%

Cacao 22-24% Pan di Spagna [1]

Latte [7] scremato in polvere Uova [3]

Destrosio monoidratato Amido

ALEAS
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"Caro ospite/cliente N.B., la Direzione NON potendo gestire eventuali
contaminazioni  crociate da parte di allergeni derivanti dalla
preparazione delle pietanze, non assicura la sola presenza degli
allergeni naturalmente contenuti negli ingredienti delle portate
riportate nel menu. Si informano pertanto i signori ospiti di
informare prontamente il nostro personale in caso di presunta o
accertata intolleranza o allergia alimentare. Siamo preparati per
consigliarti nel migliore dei modi."
1. Glutine- Gluten Gluten-Gluten
5.Arachidi - Peanuts-Cacahuétes-Erdnisse
9. Sedano - Celery - Céleri- Sellerie

12. Solfiti-Sulphites-Sulfites-Sulfite

Zucchero

Destrosio

Emulsionanti: E475, E471, E433

Fibra vegetale

Agenti lievitanti: E450i, E500ii

Addensante: E412

Sale

PISTACCHIO [8] & NOCCIOLA [8]:

Gelato (latte [7] intero, panna [7] fresca,
zucchero) al Pistacchio [8] e Nocciola [8]
ripieno con granella croccante [8]

Latte [7]

Panna [7]

Zucchero

Pasta di pistacchio [8] (pistacchi [8]
tostati, E110,E141)

Pasta di nocciola [8] pura 100%
(composta da nocciole [8] tostate, aromi)
ROCHER:

Gelato (latte [7] intero, panna [7] fresca,
zucchero) alla nocciola [8]

Latte [7] intero UHT

Panna [7]

Zucchero

Pasta di nocciola [8] pura 100% (composta
danocciole [8] tostate, aromi)

Latte [7] scremato in polvere

Destrosio monoidratato

Maltodestrine

Emulsionanti: E471

Stabilizzanti: E410, E412, E466

Sale

Vaniglia

Semifreddo gusto gianduia (cacao nocciole

8]

2. Crostacei - Shellfish- Fruits de mer- Schaltier

6.Soia-Soy - Soja-Soja
10. Senape Mustard moutarde-Senf
13. Lupini - Lupins - Lupins- Lupinen
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"Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertraglichkeiten haben, bitte
fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit, Sie in der
besten Weise zu beraten."

"Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any
specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find
the best way to satisfy our customers and also meet your specific needs”.

“Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne hésitez pas a nous
poser toute question sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous

conseiller de la meilleure fagcon".
3. Uova-Eggs Oeufs- Eier  4.Pesce- Fish - Poisson-Fisch
7.Lattosio-Milk-Lait- Milch ~ 8.Fr. a guscio- Nuts-Fruits shellés-Nusse
11. Sesamo-Sesame Sésame-Sesam
14. Molluschi-Clams - Mollusque-Weichtier

Aromi

Liguore Strega [12]
Acqua

Alcol

Zucchero

Infuso di zafferano
Granella di arachidi [5]

Latte [7] scremato in polvere
Destrosio monoidratato
Sciroppo di glucosio
Maltodestrine

Emulsionante: E471
Stabilizzanti: E410, E412, E466
Sale

Vaniglia

Granella di arachidi [5]

Panna [7] UHT

Zucchero

Dolcificante: sorbitolo

Latte [7] scremato in polvere

Cacao

Burro [7] di cacao

Destrosio monoidratato

Stabilizzanti: gelatina, amido modificato,
carragenine, farina di semi di carrube,
gomma xantana

Proteine vegetali (soia [6])

Aroma naturale

Biscotto senza glutine

Farina di mais

Farina diriso

Olio di girasole

/ALEAS

ASSOCIAZIONE LOCALE ESERCENTI ALIMENTARISTI /
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"Caro ospite/cliente N.B., la Direzione NON potendo gestire eventuali
contaminazioni  crociate da parte di allergeni derivanti dalla
preparazione delle pietanze, non assicura la sola presenza degli
allergeni naturalmente contenuti negli ingredienti delle portate
riportate nel menu. Si informano pertanto i signori ospiti di
informare prontamente il nostro personale in caso di presunta o
accertata intolleranza o allergia alimentare. Siamo preparati per
consigliarti nel migliore dei modi."
1. Glutine- Gluten Gluten-Gluten
5.Arachidi - Peanuts-Cacahuétes-Erdnisse
9. Sedano - Celery - Céleri- Sellerie

12. Solfiti-Sulphites-Sulfites-Sulfite

6.Soia-Soy - Soja-Soja

Fibra vegetale

Zucchero

Uova [3]

Bicarbonato di ammonio

Carbonato di sodio

Difosfato

Sale

Aromi

Copertura cioccolato

Cioccolato bianco

DOLCE NERA:

Gelato (latte [7] intero, panna [7] fresca,
zucchero) al cacao e nocciola [8] ripieno di
cacao liquido e copertura al cioccolato
Gelato (latte [7] intero, panna [7] fresca,
zucchero) al cacao e gelato (latte [7] intero,
panna [7] fresca, zucchero) alla nocciola
[8]

Latte [7] intero

Panna [7] UHT

Zucchero

Cacao amaro 20/22

Cacao 22/24

Pasta di nocciola [8] pura 100% (composta
danocciole [8] tostate, aromi)

Latte [7] scremato in polvere

Destrosio monoidratato

Sciroppo di glucosio

Emulsionanti: E471

2. Crostacei - Shellfish- Fruits de mer- Schaltier

10. Senape Mustard moutarde-Senf
13. Lupini - Lupins - Lupins- Lupinen
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"Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertraglichkeiten haben, bitte
fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit, Sie in der
besten Weise zu beraten."

"Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any
specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find
the best way to satisfy our customers and also meet your specific needs”.

“Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne hésitez pas a nous
poser toute question sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous

conseiller de la meilleure fagcon".
3. Uova-Eggs Oeufs- Eier  4.Pesce- Fish - Poisson-Fisch
7.Lattosio-Milk-Lait- Milch ~ 8.Fr. a guscio- Nuts-Fruits shellés-Nusse
11. Sesamo-Sesame Sésame-Sesam
14. Molluschi-Clams - Mollusque-Weichtier

Zucchero

Latte [7] in polvere

Burro [7] di cacao

Siero di latte [7] in polvere
Cioccolato fondente
Massa di cacao

Aromi

Emulsionante: E322, E476
Granella di arachidi [5]

Stabilizzanti: E410, E412, E466
Sale

Vaniglia

Cacao liquido:

Cacao amaro 20/22
Cacao 22/24

Sciroppo di glucosio
Zucchero

Acqua

Copertura cioccolato:
Cioccolato fondente
Massa di cacao
Zucchero

Burro [7] di cacao

Olio di arachidi [5]
Aromi

Emulsionante: E322
FONDENTE E ARANCIA

SORBETTO DI CACAO ALL'ARANCIA CON SALSA DI ARANCIA

Acqua
Zucchero
Destrosio
Maltodestrine
Cacao 22-24%

Cacao amaro 20-22%
Sciroppo di glucosio
Succo di arancia
Scorza d'arancia
Sciroppo di zucchero

/ALEAS

ASSOCIAZIONE LOCALE ESERCENTI ALIMENTARISTI /
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"Caro ospite/cliente N.B., la Direzione NON potendo gestire eventuali “Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertréglichkeiten haben, bitte
contaminazioni  crociate da parte di allergeni derivanti dalla fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit, Sie in der
preparazione delle pietanze, non assicura la sola presenza degli .  besten Weise zuberaten. _
. . . Lo Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any

allergeni naturalmente contenuti negli ingredienti delle portate " ; ; : A .

. NP A R N specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find
!’Iportate nel menu. Si Informano pertanto .' 5|gn0r.| ospiti  di the best way to satisfy our customers and also meet your specific needs”.
informare prontamente il nostro personale in caso di presunta 0 «cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne hésitez pas & nous

accertata intolleranza o allergia alimentare. Siamo preparati per poser toute question sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous
consigliarti nel migliore dei modi." conseiller de la meilleure fagon".

1. Glutine- Gluten Gluten-Gluten 2. Crostacei - Shellfish- Fruits de mer- Schaltier 3. Uova-Eggs Oeufs- Eier  4.Pesce- Fish - Poisson-Fisch
5.Arachidi - Peanuts-Cacahuétes-Erdnisse 6.Soia-Soy - Soja-Soja 7.Lattosio-Milk-Lait- Milch ~ 8.Fr. aguscio- Nuts-Fruits shellés-Nisse
9. Sedano - Celery - Céleri- Sellerie 10. Senape Mustard moutarde-Senf 11. Sesamo-Sesame Sésame-Sesam

12. Solfiti-Sulphites-Sulfites-Sulfite 13. Lupini - Lupins - Lupins- Lupinen 14. Molluschi-Clams - Mollusque-Weichtier
Fruttosio Stabilizzanti: E410, E412, E466

Olio di girasole Acidificante: E330

Emulsionanti: E471 Colorante: E160a

Addensante: E440ii Aromi

TARTUFO TIPICO

Latte [7] intero Destrosio monoidratato

Panna [7] UHT Proteine del latte [7]

Zucchero Sciroppo di glucosio

Pasta di nocciola [8] pura 100% (composta Emulsionanti: E471

danocciole [8] tostate, aromi) Stabilizzanti: E410, E412, E466

Cacao 22-24% Sale

Cacao amaro 20-22% Vaniglia

Latte [7] scremato in polvere Aromi

CHEESECAKE (Digestive ai cereali [1], burro [7], panna[7], philadelphia[7], pasta pistacchio
[8], granella di pistacchio [8]) AL PISTACCHIO [8]: Digestive ai cereali [1], burro [7], panna
[7], philadelphia [7], pasta pistacchio [8], granella di pistacchio [8]

TIRAMISU’: Mascarpone, panna [7], tuorlo [3] uova [3], borghetti, san Marzano, zucchero,
savoiardi (uova [3] zucchero farina)

SOUFFLE AL CIOCCOLATO: INGREDIENTI: UOVA [3], farina di FRUMENTO [1], zucchero,
BURRO [7], cioccolato fondente 11% (pasta di cacao, zucchero, burro [7] di cacao,
emulsionante (lecitina di soia [6]) aroma), crema cacao 11% (grasso vegetale di palmisto e
cocco, zucchero, cacao magro, lattosio [7], emulsionante (lecitina di SOIA [6]), aromi),
margarina (grassi vegetali di palma e oli vegetali di girasole, emulsionante (E471), sale, aromi),
aromi. Puo contenere tracce di: ARACHIDI [5] FRUTTAAGUSCIO (MANDORLA [8], NOCCIOLA
[8], PISTACCHIO [8]), SENAPE [10]

SPUMONI (gelato nocciola [8], cioccolato, crema o vaniglia, pan di spagna [1], amarene
sciroppate, cioccolato fondente, nocciole [8] o mandorle [8], alchermes)

BIRRE [12]

ALLA SPINA

KROMBACHER LAGER

KROMBACHER WEISS

DUCK - STRONGDARK ALE

FRIPA ZERO ALCOOL

BEVANDE

ACQUA NATURALE

/ALEAS

ASSOCIAZIONE LOCALE ESERCENTI ALIMENTARISTI /
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"Caro ospite/cliente N.B., la Direzione NON potendo gestire eventuali “Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertréglichkeiten haben, bitte
contaminazioni  crociate da parte di allergeni derivanti dalla fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit, Sie in der
preparazione delle pietanze, non assicura la sola presenza degli .  besten Weise zuberaten. _
. . . Lo Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any
allergeni naturalmente contenuti negli ingredienti delle portate " ; ; : A .
. NP A R N specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find
riportate nel menu. Si informano pertanto i signori ospiti di

: | . . the best way to satisfy our customers and also meet your specific needs”.
informare prontamente il nostro personale in caso di presuntao  «cher visiteur/client, sivous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne hésitez pas a nous

accertata intolleranza o allergia alimentare. Siamo preparati per poser toute question sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous
consigliarti nel migliore dei modi." conseiller de la meilleure fagon".
1. Glutine- Gluten Gluten-Gluten 2. Crostacei - Shellfish- Fruits de mer- Schaltier 3. Uova-Eggs Oeufs- Eier  4.Pesce- Fish - Poisson-Fisch
5.Arachidi - Peanuts-Cacahuétes-Erdniisse 6.Soia-Soy - Soja-Soja 7.Lattosio-Milk-Lait- Milch ~ 8.Fr. a guscio- Nuts-Fruits shellés-Nusse
9. Sedano - Celery - Céleri- Sellerie 10. Senape Mustard moutarde-Senf 11. Sesamo-Sesame Sésame-Sesam
12. Solfiti-Sulphites-Sulfites-Sulfite 13. Lupini - Lupins - Lupins- Lupinen 14. Molluschi-Clams - Mollusque-Weichtier

ACQUA FRIZZANTE

COCACOLA

COCAZERO

FANTA

LIMONATA

TE LIMONE o PESCA

Aggiunte

Rucola, olive nere, erbe di stagione, pomodoro, pomodori secchi, verdure, pesti vari, mousse
di ricotta [7], mortadella (carne suina, aromi, pistacchi [8], coriandolo, noce moscata [8]),
stracciatella [7], spianata piccante, bacon, Mozzarella [7] di bufala [7], prosciutto crudo,
prosciutto cotto, capocollo di Martina Franca, carpaccio di bresaola, salmone [4], Pomodorini
datterini, funghi freschi, grana [7], filetti di pomodori secchi, verdure, pesti vari, mousse di
ricotta [7]

/ALEAS

ASSOCIAZIONE LOCALE ESERCENTI ALIMENTARISTI /




