‘ [ALEAh ACRILAMMIDE NEGLI ALIMENTI

GUIDA CROMATICAZ RELATIVA Al
PRODOTTI DA FORNO

Croissant Pasticciotti/
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REGOLAMENTO (UE) 2017/2158 DELLA COMMISSIONE del 20.11.2017

3 E’ opportuno che la guida cromatica che fornisce orientamenti sulla combinazione ottimale di colore e bassi livelli
di acrilammide sia esposta in modo visibile nei locali in cui il personale prepara gli alimenti.

ASS. LOCALE ESERCENTI ALIMENTARISTI
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