INFORMAZIONI AL CONSUMATORE
PER UN CORRETTO IMPIEGO DiI:

1. PESCE E CEFALOPODI FRESCHI

IN  CASO DI CONSUMO CRUDO, MARINATO O NON __ |
COMPLETAMENTE COTTO Stelle | Temperatura

I PRODOTTO DEVE ESSERE g
PREVENTIVAMENTE  CONGELATO  PERLAESN c

ALMENO 96 ORE A — 18 °C IN CONGELATORE jgapiei

DOMESTICO CONTRASSEGNATO CON TRE O PIU STELLE

2. PRODOTTIITTICI DECONGELATI

DEVONO ESSERE CONSUMATI ENTRO 24 ORE DALLO
SCONGELAMENTO E  NON DEVONO  ESSERE

RICONGELATI
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